LT Gestion hôtelière 2019 
TABLEAU DE REPARTITION
	المواد
	Courses
	عدد الساعات
	المعدل في الإمتحانات الرسمية

	إدارة الأزمات في القطاع الفندقي
	Crisis Management in Hospitality
	60
	200

	البيئة المستدامة في القطاع الفندقي
	Sustainability in Hospitality
	60
	200

	الريادة وبدء الأعمال
	Entrepreneurship in Hospitality Industry
	120
	200

	علم التغذية
	Nutrition
	60
	160

	التمويل الإداري
	Business Finance 
	60
	160

	إدارة المداخيل في القطاع الفندقي
	Revenue Management in Hospitality Industry
	60
	200

	تقنيات الشراء ومراقبة تكاليف الطعام والشراب
	Purchasing Techniques and F&B cost control
	120
	240

	الإشراف وفن القيادة
	Supervision & Leadership
	60
	160

	المراسلات ومنهجية البحث العلمي
	Methodology of research & Correspondence
	60
	No exams

	مشروع التخرّج
	Final Project (2 to 3 students per group)
	30 h per project
	

	إدارة الحفلات الداخلية والخارجية في المؤسسات الفندقية
	Banqueting & catering Management
	120
	240

	تقنيات الطهو المتخصص والمطابخ العالمية
	Professional cooking & International Cuisine
	120
	240

	مجموع الساعات السنويّة داخل المعهد
	Total number of yearly hours inside the institute
	900
	

	الأعمال التطبيقيّة والتدريب السنويّ داخل المعهد  أو خارجه 
	Applied works & internship(yearly) inside or outside the institute
	400
	

	مجموع الساعات السنويّة
	Total number of yearly hours
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· يقسّم الطلاّب إلى مجموعات من طالبين أو ثلاثة طلاّب وتُعطى كلّ مجموعة مشروعًا للتخرّج.
· يُعطى كلّ أستاذ 30 ساعة للإشراف على المشروع الواحد. 
· يُسلّم مشروع التخرّج إلى المديريّة العامّة للتعليم المهنيّ والتقنّي في مهلة أقصاها 20 أيّار من نهاية العام الدراسيّ .
· يُعطى كلّ طالب مدّة 20 دقيقة لمناقشة مشروعه أمام لجنة الامتحانات الرسميّة.

